
 

 

 

 

 
 

 

Vorspeisen 

 

Flambierte Garnelen 

 Chili | Knoblauch | Kirschtomaten | Pernod | Landbrot   17 € 

 

 

Rote Bete Carpaccio   

marinierte Mini Mozzarella | Trüffelöl   15 € 

 

 

Tartar vom norwegischem Lachs 

Frittierter Sushi Reis | Chilimayonnaise | Wildkräuter   16 €  

 

 

Feines Rindercarpaccio 

Kräutersalat | Pinienkerne | Parmesan | Basilikum Pesto   17 €  

 

 

 

Bitte beachten Sie unser zusätzliches Angebot auf den Tafeln 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Hauptspeisen 

 

Veganes Curry 

Wok Gemüse | Zuckerschoten | Geräucherter Tofu | Basmati Reis   19 €  

 

 

Steak vom Gelbflossen Thunfisch 

Teriyaki-Asia Gemüse | Udon Nudeln   30 € 

 

 

Königinnen Pastete 

Ragout von Geflügel und Kalb | braune Champignons | Basmati Duftreis   23 € 

 

 

Hausgemachte Ravioli Ricotta Spinaci 

Getrüffelte Rahmsauce   21 €  

 

 

Argentinisches Rumpsteak 

Kräuterbutter | gebratene Zwiebeln | frittierte Pariser Kartoffeln   33 € 

 
 

 

Bitte beachten Sie unser zusätzliches Angebot auf den Tafeln 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hausgemachte Desserts im Glas 
 

 

Mousse au Chocolat    8 € 

 

Crème Brûlée    8 € 

 

Tiramisu    8 € 

 

Espresso Dolce – Espresso mit kleiner Dessertüberraschung   7 € 

 

 

 

 


